talienne Sauce tomate, Fior di Latte, Basilic frais, huile d'olive extra vierge
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FUOCO PIZZAS
AU FEU DE BOIS

Solo @ 26

1 a2 personnes

9,90 €

2 & 3 personnes

11,00 €

Napolitaine Sauce tomate, Mozzarella Fraiche, Parmesan, Basilic frais,

huile d'olive extra vierge

Forestiere Sauce tomate, Fior di latte, Champignons frais, Jambon
Parmigiani Sauce tomate, Fior di latte, aubergine cuisinée, Oignons rouges
tomates fraiches (Aprés cuisson: Filet d'huile d'olive extra vierge et parmesan AOP)

Sicilienne Sauce tomate, Fior di latte, Anchois Frais Marinées,

9,90 € 11,90 €

Jambon fromage Sauce tomate, Fior di latte, Jambon 11,50 €

14,00 €
12,00 € 14,50 €

11,50 € 13,50 €

12,00 € 14,50 €

..caprons, basilic frais, Origan, hulle d'olive extra vierge

4 fromages Sauce tomate, Fior di latte, Emmental, Bleu de Sassenage, Chévre 12,00 €

Jrome Créme de Truffe, Fior di latte, Ravioles de Royans
Champignons frais, Olives noires (Aprés cuisson: Créme de balsamique & la Truffe)

Pinede Creme de Truffe, Fior di latte (Apres cuissorr Méche et Rogustte, Champignons frais,
Pignons de pins torrefiés, Olives, Creme de balsamique, a la Truffe, Pecorino)

Burrata Sauce tomate, Burrata fraiche

(Apres cuisson . Tomates cerise, Mache et f?querte fraiche, Parmesan AOP,

creme de balsamique, pesto

Solo @ 26
1 & 2 personnes

1290 €

Duo @ 33
2 a 3 personnes

14,90 €

11,90 € 14,90 €

12,90 € 15,90 €

Burrata Bianchino Sauce tomate, Burrata fraiche

(Aprés cuisson: Mache et Roquette fraiche, Jambon, Dés de tomates assaisonnées, Pesto,
.......Provolone ef creme de BalSamique) | ...,

Burrata Coppa Sauce tomate, Burrata fraiche, Pesto

13,90 € 16,50 €

14,00 €

(Apres cuisson : Mache et Roquette fraiche, Coppa de boeuf, Parmesan AOP,
Pignons de pins torréfiés, créme de Balsamique, pesto)

‘;gﬁé, ,. ' . ?

BASE TOMATES

Solo @ 26 ,
1a2personnes 2 a3 personnes

Vegetarienne 11,50 € 13,90 €
Sauce tomate, Fior di latte, Poivrons Cuisinés,
Aubergines cuisinees, Champignons frais, Oignons
rouges, Olives a la Grecque, Huile d'olive, Origan

Provencale 12,00 € 14,90 €
Sauce tomate, Fior di latte, Thon, Qignons rouges,

Sl e SR L .

|’orient 12,00 € 14,90 €
Sauce tomate, Fior di latte, Merguez fraiches du Boucher,
Poivrons cuisinés, Qignons rouges, Olives, Oeufs BIO
Grecque 11,90 € 14,90 €
Sauce tomate, Fior di latte, Boeuf hache du boucher
cuisiné, Aubergines cuisinées, Parmesan AOP

Andalouse 11,90 € 14,90 €
Sauce tomate, Fior di latte, Oignons rouges frais,
Chorizo, Piment dEspelette, olives noires
Camne 11,90 € 15,50 €

Sauce tomate, Fior di latte, Boeuf haché du boucher
Poulet roti, Qignons rouges frais, Poivrons cuisines

Duo @ 33

e
¥

Solo @ 26 Duo @ 33

1 a 2 personnes 2 a 3 personnes
Burger 12,00 € 14,90 €
Sauce tomate, Fior di latte, Boeuf haché du boucher
Oignons, Tomates fraiches, Cheddar, Sauce Burger

Bombai 11,90 € 14,90 €
Sauce tomate, Fior di latte, Poulet mariné au Curry

Marrakech 11,90 € 14,50 €
Sauce tomate, Fior di latte, Tchouktchouka®,
Viande hachee du boucher, oeuf poche

(*Préparation de poivrons cuisinés aux oignons, fomates et épices orientales)

loscane 11,50 € 13,90 € :
Sauce tomate, Creme de Balsamique(Apres cuisson : Mache [

et Roquette, Mozzarella Fraiche, Tomates confites, Parmesan (AOP), Pesto)

12,00 € 15,90 €
Sauce tomate, Fior di latte, Saumon, Tagliatelle de
courgettes fraiches, Persillade

Bosphore 12,00 € 14,90 €
Sauce tomate, Fior di latte, Soudjouk, Poivrons grilles
Fromage Turc Frais, Oignons rouges, Oeuf poche, Olives

Melanzana 11,50 € 13,90 €

Sauce tomate, Aubergin_es, Ricotta a la persillade, Pecorino
Apres cuisson ;| Créme de balsamigue ef Pecorino

BASE CREME FRAICHE

Solo @ 26 Duo @ 33

142personnes 2 a3 personnes

Tartiflette 10,90 € 13,50 €
Creme fraiche, Fior di latte, Pomme de terre fraiches,

Grenobloise 10,90 €

Creme fraiche, Fior di latte, Jambon, Bleu de Sassenage
B CUCRON R8BI,  cemsmmsmsiapr s
Chévre Miel 10,90 € 13,50 €
Creme fraiche, Fior di latte, fromage de chévre

Apres cuisson ; Miel Bio ef Noix de Grenoble ...
Gorgonzola 10,90 € 13,90 €

Créme de GDI’QDI’IZD|E Apres cuisson : Mache et Roquette Fraiche
Tomates confites, Gorgonzola, Noix et Miel

Solo @ 26
1a2personnes 2343 personnes

Royans 12,00 € 14,50 €

Creme fraiche, Fior di latte, Ravioles de Royans
Aprés cuisson : Persillade fraiche maison

Royans au Saumon 13,00 € 16,00 €
Creme fraiche, Fior di latte, Ravioles de Royans,
Saumon Aprés cuisson ; Persillade fraiche maison

Scandinave 12,50 €

Creme fraiche, Fior di latte, Saumon
Aneth fraiche et tranche de citron

St Marcellin 12006 1450€
Creme fraiche, Fior di latte, St Marcellin, Olives

Duo & 33

15,50 €

NOS SUPPLEMENTS

Legumes au choix 2,00€
Aubergines cuisinés, Tomates Fraiches,
Tagliatelles de courgette, Champignons frais,
Poivrons cuisinés, Qignons rouges, Tchouktchouka
Proteines au choix 2,50 €
Merguez fraiches, Viande de boeuf hachee,
Chorizo, Poulet Réti, Jambon, Poulet au Curry,
Poulet au paprika, Anchois, Saumon, Thon

Fromages au choix 2,50 €

Fior di latte, Chevre, Bleu de Sassenage, Buratta (+3,90€),
Mozzarella di buffala, Emmental, Reblochon AOP,

St Marcellin du terroir, Fondue de Cheddar

Aliments supplémentaires

Basilic, Noix de Grenoble, Piment d’espelette,

Origan, Huile d'olive, Olives noires, Persillade, Roquette
Ravioles, Qeufs




AU FEU DE BOIS

PanuMozza 990 €

Mache et roquette fraiche, Pesto, Mozzarella Fraiche,

PanuPesto 10,90 €
Mache et roquette fraiche, Pesto, Dés de Tomates fraiches,

Provolone, Jambon, Creme de balsamique a la Truffe

PanuNoix 10,90 €

Mache et roquette fraiche, Miel, jambon, tomates confites,
Noix de Grenoble, Bleu de Sassenage AOP

Smartella
Nutella et mini smarties

Rugissante
Nutella, Caramel et pépites de chocolats

Banana

Banane, Nutella

William’s

Nutella, poires, caramel, amandes effilées

Tiramisu Maison 115gr 5,90 €
Chocolat, Caramel Petit Beurre Salé, Speculoos, Café

Brownie 115gr 5,50 €
Brownie classique au chocolat maison

Fondant au chocolat gogr
Fondant classique au chocolat maison, creme anglaise
et pointe de chantilly

Glace Artisanale 125ml
Péche de Vigne, Caramel, Citron Chocolat, Fraise, Cafe efc....

Boisson / Eau Plate
Soda au choix 33cl ou Eau Plate 50cl

Eau Pétillante
St Pellegrino 50cl L

Boutell e
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Limonade Italienne BIO 35,5¢l

Fuoco Pizzas Echirolles Fuoco Pizzas Grenoble L'Aigle Fuoco Pizzas St Martin d’Heres

04 76 23 40 45 04 76 48 68 30 04 76 42 19 96
COMMANDEZ EN LIVRAISON A DOMICILE VIA NOTRE SITE WEB FUOCOPIZZAS.FR
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La Salade Caprese 1150€ La Salade Bianchino 1250 €

Méche et Roquette fraiche, Pesto, Mozzarella fraiche, Tomates Confites, Parmesan (AOP), Mache et Roguette fraiche, Pesto, Jambon, Des de tomates,
Pignons de pins torifies, Creme de Balsamique accompagné de Pain Maison Provolone, Burrata, Créme de Balsamigue accompagné de Pain Maison

1ef

g / 2

La Salade Cesar 1100€ La Salade Norvegienne 1250

Mache et Roquette fraiche, Poivrons grilles, Mais, Crispy d'Oignons, Mache et roquette fraiche, Saumon fumé frais, Tomates, confites, Olives Noires, Pignons de pins,
Poulet roti, Sauce Cesar accompagne de Pain Maison filet d'huile d'olive, Citron tranche et écorce de citron confit accompagné de Pain Maison

La Salade Dauphinoise 11.u0e La Salade Nicoise 11,00€
Mache et Roquette fraiche, Jambon, Bleu de Sassenage, St Marcellin, Mache et Roquette fraiche, Poivrons grilles, Tomates confites, Oignons,
Noix et filet d'huile de noix, Sauce César accompagné de Pain Maison Thon, Oeuf poche, Olives noires, Persillade, Huile d'olive accompagne de Pain Maison

Toutes nos salades sont
prépareés avec
des ingrédients frais.

Plus d'infos sur

fuocopizzas.fr
La Salad

\Wiache et Roquette fraiche, Coppa de Boeuf, Tomates confites, Parmesan (AOP),
Pignon de pin torréfiés et filet d'huile d'olive, Pesto accompagné de Pain Maison
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